MASTER INTERNACIONAL EN TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

(FACULTAD DE AGRONOMIA - BUENOS AIRES)
- MITA -

Se encuentra abierta la inscripcion para la 32 edicion - Ma  rzo 2011-.

Descripcion y objetivos

La Universita Degli Studi di Parma —Italia- dictara la 32 edicion de la Maestria Internacional en
Tecnologia de Alimentos, contando con la colaboracion académica de prestigiosos docentes de la
Facultad de Agronomia de la Universidad de Buenos Aires. Con el objetivo de contribuir a la formacion
de profesionales con conciencia cientifica, técnica y de gestion, para la aplicacion de innovaciones en
las empresas alimentarias; con especial énfasis en la transferencia de tecnologia y management de la
industria alimenticia italiana a la argentina.

Una solida formacion integrada en las areas cientifica y tecnoldgica, podra capacitar para el analisis,
evaluacion, disefio, desarrollo, planificacion e implementacion de toda actividad relacionada con el
manejo de distintos tipos de alimentos, ya sea de procesamiento o de servicios.

Para solicitar programa y ficha de inscripcion: consultasparma@agro.uba.ar

Estructura de la carrera

El plan de estudios de la Master Internacional en Tecnologia de los Alimentos se desarrolla en dos
afios y comprende 18 cursos, 2 unidades de aplicacion en laboratorio y una tesis.

El primer afio abarca temas de tecnologia y de gestidn de los alimentos en general.

El segundo afo, temas especificos referidos a cada tipo de alimento en particular, probidticos,
alimentos dietéticos y funcionales.

Metodologia e instrumentos didacticos

La Maestria internacional se desarrollara a través de:

- Clases tedricas con resolucién de casos, a cargo de docentes argentinos
- Clases tedricas con resolucién de casos, a cargo de docentes italianos

- Seminarios a cargo de docentes de la Universitd Degli Studi di Parma

- Practicas en Laboratorio FAUBA

- Visitas y pasantias en empresas

- Videoconferencias con la Universita Degli Studi di Parma

Validez Académica

La Universita Degli Studi di Parma, otorga a los egresados de esta Maestria
el titulo:
“Master Internazionale in Tecnologia degli Alimenti”

La Facultad de Agronimia-UBA-, otorga a los egresados el titulo:
"Posdrado en Alta Direccion en Tecnologia de los Alimentos”

Didactica y Docencia
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Formacion Teodrica

La formacion es en el aula con una modalidad de cursadas cada 21 dias, se basa en el desarrollo de
clases presénciales, dictadas en las instalaciones de la Facultad de Agronomia de la Universidad de
Buenos Aires (FAUBA); y por tele conferencia con resolucién de casos y seminarios dictados por
docentes argentinos e italianos.

Un grupo seleccionado de empresas colaborara con la Maestria, ofreciendo sus plantas para visitas
técnicas.

Plan de estudios
Primer aio

Quimica de los Alimentos
Transformaciones Alimentarias
Microbiologia de los Alimentos
Contaminantes Quimicos y Biologicos
Seguridad Alimentaria

Analisis Sensorial

Derecho y Legislacion Alimentaria
Marketing

Mercados Internacionales y Exportacion

Segundo aiio

Tecnologia de los Productos Carnicos

Tecnologia de la Leche y sus Derivados
Tecnologia de los Productos Panificados
Tecnologia de los Productos Icticos y de Conserva
Tecnologia de las Bebidas Alcohélicas

Tecnologia de las Conservas Vegetales
Probiodticos y Alimentos Dietéticos

Alimentos Funcionales

Inicio
Las clases inician en Marzo de 2011 en las instalaciones de la Facultad de Agronomia.

www.masterparma.com.ar

Consaultas:
consultasparma@aqro.uba.ar

Maria Herran FloremBiaracat
Secretaria MITA Responsablen®yoion MITA

Master Internacional en Tecnologia de los Alimentos
Tel/Fax: (011) 4524-4015

(011) 15-6188-5561

Facultad de Agronomia de la UBA

Av. San Martin 4453 - C1417DSE Buenos Aires - Atgen
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03 Noviembre de 2010 — CIRCULAR N° 712 - Blanco
La presente circular se encuentra en la pagina Web www.acopiadorescba.com



